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Faszination Gas
Gasherde der neuen Generation haben mit den

ersten Gaskochgeräten nicht viel gemein. Bargen

sie zu Großmutters Zeiten noch Sicherheitsrisiken,

lassen sie sich heute frei von Gefahren betreiben.

„Hinzu kommt der Charme der
offenen Gasflamme. Sie mit unse-
rer Lebenskultur zu verquicken,
ist ein sensuelles Vergnügen“,
sind sich Otto und Thomas Sei-
denfad, Inhaber des Ateliers Sei-
denfad in Rüttenscheid einig. Die
beiden wissen, wovon sie spre-
chen, beruht der Erfolg ihres
Unternehmens doch auf
der Demon-
stration des
Gaskochens.
„Man muss
das Kochen
mit Gas lie-
ben. Das Wis-
sen darum
wird meist
überschätzt,
lässt es sich
doch problemlos
im Tagesge-
schäft aneig-
nen“, weiß Otto Seidenfad. Gas-
geräte des französischen Herstel-
lers La Cornue beispielsweise
muten nicht nur zauberhaft an,
sondern sind überdies auch sehr
funktionell: Große Mengen Was-
ser kann der Gourmet hiermit
schnell zum Kochen bringen und
Fleisch bleibt im Gasbackofen
auch ohne aufwändiges Begießen
schön zart.

Im Allgemeinen lassen sich
Gasgeräte unserer Tage bequem

mittels eingebauter elektrischer
Zündung einschalten; im Hand-
um„drehen“ ist die Flamme dann
da. Sollte diese erlöschen, zündet
der Brenner automatisch selbst-
tätig. Da die Gaszufuhr beim
Verlöschen der Flamme automa-
tisch gestoppt wird, ist die Zün-
dung sicher. Ein weiterer Grund

auf Gas zu setzen, liegt in
der sehr gut zu
dosierenden
Wärmezufuhr
der Gasgeräte.
Daher sind sie bei

Hobbyköchen
überaus be-
liebt, ist die
Wärmezufuhr

doch ausschlag-
gebendes Mo-
ment, ob ein
Menü mundet
oder nicht.

Neben der ausgereiften und
sicheren Technik wird Kochen
mit Erdags attraktiv, da es ein
sauberer und weit verbreiteter
Energieträger ist. Tipp: So
genannte Range Cookers sind
zu wahren Trendgeräten avan-
ciert; sie kombinieren das Gas-
kochfeld mit einem Gas- oder
Elektrobackofen. Hiermit holt
man sich die Profiküche in die
eigenen vier Wände.
www.seidenfad.de

AUSSTATTUNGSHIGHLIGHTS
FÜR DIE HEIMISCHE KÜCHE

UND VORTEILE VON GASHERDEN

Praktisch, praktisch
Moderne Küchenhelfer gehören zu den tagtäg-
lichen Annehmlichkeiten, die es zu genießen
gilt. Dazu gehört beispielsweise ein NNeeffff
Backofen mit SLIDE und HIDE. Der ergonomisch
mitdrehende Türgriff SLIDE sorgt dafür, dass
(Hobby)köche sich beim erwartungsvollen Öff-
nen der Backofentür ganz auf die appetitlichen
Eindrücke konzentrieren können, zeigt er doch
bei jeder Türstellung nach vorn und liegt
bequem in der Hand. Hinter dem Begriff HIDE
steckt die voll versenkbare Backofentür, die
man im Nu verschwinden lassen kann.

Preisgekrönt
Individuell, funktionell und komfortabel
zugleich ist der mit dem reddot design award
ausgezeichnete jumbo-Unterschrank aus dem
Hause AALLNNOO. Neben stilvollem Design bietet

er, wie sein Name bereits verrät, einen über-
aus großen Stauraum. In acht edlen Ober-
flächen erhältlich, hat der Kunde die Qual der
Wahl. Auf Wunsch ist das Küchenwunder gar
mit integriertem Spül- oder Kochzentrum
erhältlich.

Perfekt präsentiert...
und vor allen Dingen gelagert: Die vinoThek
des Elektrogeräte-Herstellers SSiieemmeennss macht
es möglich, dass Bonvivants ihren Gästen Wein
aus bester Lage anbieten können, kann der
edle Rebsaft in der vinoThek doch zwischen
sechs und 14 Grad gekühlt werden. Bis zu 32
Flaschen können hierin gelagert werden. Das
touchLight, also Licht auf Berührung, sorgt
dafür, dass Freunde guten Geschmacks sich
auch im Dunkeln zurechtfinden...

Herdserie Cornufé von La
Cornue Foto: Jean Villain

Schönclever 

Für Weinfreunde und
eine angenehme Tem-
peratur: Die edle vino-
Thek von SIEMENS. Für
Ordnungsliebende und
einen guten Überblick:
Der jumbo-Unter-
schrank aus dem Hause
ALNO. Fotos: ALNO (unten)
SIEMENS (rechts)

Sich in gemütlicher Atmosphäre verwöhnen zu lassen und die vorgestell-
ten Produkte in Technik und Design praxisnah erleben und testen, kön-
nen alle Interessierten am 21. Oktober 2006 von 10 bis 14 Uhr bei
Christa Beckmann von Licht & Wohnen Beckmann. Firmen wie
Jura, Krupps, Tefal, Nespresso und WMF stellen ihre neuesten Produkte
sodann den Besuchern vor.

Diese können sich von der Qualität
der Kaffemaschinen, Schnellkochtöpfe
und mehr selbst überzeugen. Apro-

pos Kochtöpfe: Kleine kulinarische Köstlich-
keiten von Starkoch Patrick Jabs zubereitet,
werden den Besuchern zudem kredenzt.
Und bei der Zubereitung zuschauen
dürfen alle Freunde guten Geschmacks
obendrein!

PRODUKTVORFÜHRUNG

Neff Backofen mit SLIDE und HIDE: Backofen
Mega 4664 N. Foto: Neff (oben)
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