Faszination Gas

Gasherde der neuen Generation haben mit den

ersten Gaskochgerdten nicht viel gemein. Bargen

sie zu GrofSmutters Zeiten noch Sicherheitsrisiken,

lassen sie sich heute frei von Gefahren betreiben.

,Hinzu kommt der Charme der
offenen Gasflamme. Sie mit unse-
rer Lebenskultur zu verquicken,
ist ein sensuelles Vergniigen”,
sind sich Otto und Thomas Sei-
denfad, Inhaber des Ateliers Sei-
denfad in Riittenscheid einig. Die
beiden wissen, wovon sie spre-
chen, beruht der Erfolg ihres
Unternehmens doch auf
der Demon-
stration des
Gaskochens.
,Man muss
das Kochen
mit Gas lie-
ben. Das Wis-
sen darum
wird meist
tiberschiitzt,
ldsst es sich
doch problemlos
im Tagesge-
schdft aneig-
nen”, weifs Otto Seidenfad. Gas-
gerdte des franzésischen Herstel-
lers La Cornue beispielsweise
muten nicht nur zauberhaft an,
sondern sind iiberdies auch sehr
funktionell: Grofe Mengen Was-
ser kann der Gourmet hiermit
schnell zum Kochen bringen und
Fleisch bleibt im Gasbackofen
auch ohne aufwdndiges Begiefen
schén zart.

Im Allgemeinen lassen sich
Gasgerdte unserer Tage bequem
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mittels eingebauter elektrischer
Ziindung einschalten; im Hand-
um, drehen” ist die Flamme dann
da. Sollte diese erléschen, ziindet
der Brenner automatisch selbst-
titig. Da die Gaszufuhr beim
Verloschen der Flamme automa-
tisch gestoppt wird, ist die Ziin-
dung sicher. Ein weiterer Grund
auf Gas zu setzen, liegt in
der sehr gut zu
dosierenden
Warmezufuhr
der Gasgerdte.
Dabher sind sie bei
Hobbykéchen
tiberaus be-
liebt, ist die
Weérmezufuhr
doch ausschlag-
gebendes Mo-
ment, ob ein
Menii mundet
oder nicht.
Neben der ausgereiften und
sicheren Technik wird Kochen
mit Erdags attraktiv, da es ein
sauberer und weit verbreiteter
Energietrdager ist. Tipp: So
genannte Range Cookers sind
zu wahren Trendgerdten avan-
ciert; sie kombinieren das Gas-
kochfeld mit einem Gas- oder
Elektrobackofen. Hiermit holt
man sich die Profikiiche in die
eigenen vier Wiinde.
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