Grillen -
in emef}

Grillen ... Barbecue .. schon beim Lesen dieser
‘Warte legt der Duft voan Gebrutzeliem unter frelem
Himmel in der Luft. Obwohl viele Amerikaner glau-
ben, dass Barbecue In threm Land erfunden wurde,
ist diese Technik so alt wie die Menschheit selbst.
Lugate halten muss man dem Land der unbegren-
zten Moglichkelten jedoch, dass sich dort seit
Jahrhunderten cine regelrechte Grill-Tradition ent-
wickelt hat. Schon [m dhebzehnien Jahrhundert ros-
teten Trapper-Plonkere ganze Bisons . Barbe-b-
quene™; d. h. vom Bart bis zum Schwanz; iber Holz-
fewer. Daraus entwickelte sich der Begrill Barbecue,
der Bequemlichkeit halber oft cinfach als BB ab-
gekiirzt. Heute Ist BEQ in den USA nicht einfach
nur ,Grillen*, sondern ein pesellschaftliches Ereig-
nig, welches durchaus mal ¢inen ganzen Tag lang
dawern kann,

Innovationsprels

Es verwundert kaum, dass der Konig der Grills aus den
USA kommt, Tatsdchlich prisenticrt der amenkanmische
Hersteller Mapoleon Grills und Ouidoorklichen der
Supcrlative, dic 2007 mit dem Innovationspreis in Gold
der Spoga+ Hafa gekiint wurden. Das Untemchmen
zeigt in mehreren Produktlinien, was alles moglich ist,
wenn man sich ganz und gar dem Kochen in der Treicn
Matr verschnchen hat. Durchweg auws hochwertigem
Edelsiabl oder verzinkten Sciblen gefemigi, sind alle
Gerdte robust und fir den tiglichen Gebrauch konzi-
picri. Neben den mobilen Gerfiten gibt es auch Einbau-
versionen fir jeden Geschmack und jeden Geldbeutel.
Alle Gerile arbeiten in der Houptgrillzone mit Gas und
cinem umweltincundlichen FettaufTangsystem. Auf den
musitrlichen Seitenbrennermn kann der Fretlufitkoch Ge-
mise oder Saucen ruberciten. Die neweste Generation
der Owdoorkiichen verfligt zudem iiber cinen Infranot-
Rotisserichrenner, der cine spexiclle Keramik auf 1.000
Cirad sufheizen kann, Bei dicser Hitze schlicBen sich
die Poren des Fleisches so rasch, dass der gesamie Bra-
ensaft im Fleisch eingeschlossen wind. Wer machie
kann die grofe Haube schlicBen, um allen Lebensmit-
ieln moch zusdtzlich cin leichies Raucharoma zu verlei-
ben. Im Winter bleibt der Mapoleon draullen — unter
ciner spezicllen Abdeckung ist or gegen jegliche Witie-
rung geschilz,

SOSSSNSSSSH™

SRS\%S\K\\\\

Lachs aul Zedernholz

Wie wiir cs mit frischem Lachs auf Zedembolzbrettern
langsam geriuchen. Ouder Sie riuchemn frisches G-
mise unter der geschlossenen Haube zusammen mit
dem Fleisch. Praktisch erweisen sich die vielen Ficher
und Ablagen fir Zutaten, Gewilirze oder Geschirr, Bei
Mapoleon gibt es cine Auswahl unlerschiedlichsier
Zubchérteile, die das Grillen zu cinem ganz neuen kuli-
narischen Highlight machen. Vom Allzweck-Fleisch-
wender mit integricriem Flaschendfiner bis mur Riu-
cher-Patrone mit verschiedenen Holzchips - Kreativitit
ist gefragt und erodinscht, Dazu gehdnt natilrich awch
cin groicr Drchspich, auf dem man spiclend gleich
mehrere Enten oder Hilhner knusprig garen kann. Und
wer aul Reisen, im Reisiall, beim Fischen oder auf der
Jacht picht auf diesem Genuss verzichten machte, dem
bictet Mapoleon mit der Freestyle-Serie cinen mobilen
Girill, der sich leicht an der Recling cines Schiffes oder
auf der AnhEngerkupplung Ihres Autos befestigen 130,
Ma dann = die Grillsaison kann kommen,

Weftere Informationen zu Gerglen wnd Zubehdr bei
Atelior Seidenfad, 02001/77 72 71, www, seidenfod de



